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Öğrenim Bilgisi

2012 FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (DR)

Tez adı: Farklı yöntemler ve taşıyıcı maddeler kullanılarak elde edilen safran (Crocus sativus
L.) emülsiyonlarının depolama stabilitesinin araştırılması (2019) Tez Danışmanı:(FERAMUZ
ÖZDEMİR)

Doktora AKDENİZ ÜNİVERSİTESİ

30/Temmuz/2019

2009 FEN BİLİMLERİ ENSTİTÜSÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ (YL) (TEZLİ)

Tez adı: Farkli kalitedeki İran safranının renk ve aroma bileşenlerinin belirlenmesi (2011) Tez
Danışmanı:(FERAMUZ ÖZDEMİR)

Yüksek Lisans AKDENİZ ÜNİVERSİTESİ

29/Aralık/2011

2003 ZİRAAT FAKÜLTESİ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ BÖLÜMÜ/GIDA MÜHENDİSLİĞİ PR.
Lisans AKDENİZ ÜNİVERSİTESİ

8/Temmuz/2008

Akademik Görevler

DOKTOR ÖĞRETİM ÜYESİ İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK HİZMETLERİ MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ)2020

Projelerde Yaptığı Görevler:
Farklı Coğrafi Koşullarda Yetişen Türk Safranının (Crocus sativus L.) Aroma Profilinin Belirlenmesi,
Yükseköğretim Kurumları tarafından destekli bilimsel araştırma projesi, Yürütücü:NEGİN
AZARABADİ, , 01/01/2021 (Devam Ediyor) (ULUSAL)

1.

Farklı Kalitedeki İran Safranının Renk ve Aroma Bileşenlerinin Belirlenmesi, Diğer (Ulusal),
Araştırmacı:AZARABADİ NEGİN,  Akdeniz Üniversitesi Bilimsel Araştırma Projeleri Yönetim Birimi, ,
01/10/2010 - 06/12/2011 (ULUSAL)

2.

Farklı Yöntemler ve Taşıyıcı Maddeler Kullanılarak Elde Edilen Safran (Crocus sativus L.)
Emüliyonlarının Depolama Stabilitesinin Araştırılması, Diğer (Ulusal), Araştırmacı:AZARABADİ
NEGİN,  Akdeniz Üniversitesi Bilimsel Araştırma Projeleri Yönetim Birimi, , 05/05/2015 - 15/11/2017
(ULUSAL)

3.

İdari Görevler
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2020

Bölüm Başkanı İSTANBUL GELİŞİM ÜNİVERSİTESİ/SAĞLIK HİZMETLERİ MESLEK
YÜKSEKOKULU/GIDA İŞLEME BÖLÜMÜ

Ödüller

Mezuniyet Çalışması Poster Sunumu, AKDENİZ ÜNİVERSİTESİ, 20071.

Dersler *
Ders SaatiÖğrenim Dili

2020-2021

Önlisans

GIDA FORMÜLASYONLARI VE DUYUSAL ANALİZ 8Türkçe

MEYVE VE SEBZE TEKNOLOJİSİ 3Türkçe

LABORATUVAR TEKNİKLERİ I 4Türkçe

FERMANTASYON TEKNOLOJİSİ 3Türkçe

GIDA MUHAFAZA YÖNTEMLERİ 3Türkçe

GIDA KİMYASI VE BİYOKİMYASI 3Türkçe

GIDA FORMÜLASYONLARI VE DUYUSAL ANALİZ 8Türkçe

AMBALAJLAMA TEKNOLOJİSİ 2Türkçe

Lisans

BESİN KİMYASI VE ANALİZLERİ I 5Türkçe

Yüksek Lisans

DOĞAL KATKILAR VE BİYOAKTİF BİLEŞENLER 12Türkçe

2019-2020

Önlisans

LABORATUVAR TEKNİKLERİ II 4Türkçe

Lisans

BESLENME BİYOKİMYASI I 3Türkçe

Eserler

Uluslararası hakemli dergilerde yayımlanan makaleler:

1. SALMAN SİNEM,AZARABADİ NEGİN,ÖZDEMİR FERAMUZ (2019).  Siyah çay harmanında partikül
boyutu ve demleme süresinin dem özellikleri üzerine etkisi.  Gıda The Journal of Food, 44(3), 442-
452., Doi: 10.15237/gida.GD19041 (Yayın No: 6456865)

2. ÖZDEMİR BİLİCİ KÜBRA SULTAN,AZARABADİ NEGİN,TOPUZ AYHAN (2018).  Microencapsulation of
bergamot peel essential oil with gum arabic and maltodextrin blends: stability and release
characteristics of the essential oil compounds.  Gıda The Journal of Food, 43(6), 957-970., Doi:
10.15237/gida.GD18093 (Yayın No: 6456845)

3. AZARABADİ NEGİN,ÖZDEMİR FERAMUZ (2018).  Determınatıon of crocin content and volatile
components in different qualities of Iranian saffron.  Gıda The Journal of Food, 43(3), 476-489.,
Doi: 10.15237/gida.GD18018 (Yayın No: 6456809)

B. Uluslararası bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında (proceedings)
basılan bildiriler :
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AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR BİLİCİ KÜBRA SULTAN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2010).  İran
Mutfağında Safranın Yeri ve Önemi.  1. Uluslar Arası ''Adriyatik'ten Kafkaslara'a Geleneksel
Gıdalar'' Sempozyumu (Tam Metin Bildiri/Poster)(Yayın No:7043602)

1.

TOPUZ AYHAN, ÖZDEMİR BİLİCİ KÜBRA SULTAN, AZARABADİ NEGİN (2010).  Essentional O,l
Composition of Lemon Peel Oil Extracted by Hedrodistillation.  1 st International Congress on Food
Technology (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043597)

2.

AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2011).  Some Quality Properties of Different Commerical
Iranian Saffrons.  Interational Food Congress Novel Approaches in Food Industry (Özet
Bildiri/Poster)(Yayın No:7043593)

3.

AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2016).  Comparative Study on Quality Characterisitics of
Saffron Depending on Quality Category.  2nd Congress on Food Structure and Design (Özet
Bildiri/Poster)(Yayın No:7043588)

4.

AZARABADİ NEGİN, SİNEM SALMAN, AVCI ESRA, YILDIZ MELİS, ÖZDEMİR FERAMUZ (2016).
Production of İnnstant Linden Tea (Tilia cordata) by Spray Drying Technology and Determination
of Product Properties.  1st Food Chemistry Conference (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043586)

5.

AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2016).  Comparative Study on Volatile Compounds of
Saffron Depending on Quality Category.  1st Food Chemistry Conference (Özet
Bildiri/Poster)(Yayın No:7043582)

6.

SİNEM SALMAN, FELEK RASİH, AZARABADİ NEGİN, HAZNEDAR AYHAN, ÖZDEMİR FERAMUZ
(2018).  Antioxidant and Antimicrobial Activity of Green, Black and Different Degrees of Fermented
Oolong Teas.  3rd international congress on food technology (Özet Bildiri/Poster)(Yayın
No:7043576)

7.

AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2018).  Optimization of Crocin Extraction From Saffron.
3rd international congress on food technology (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043573)

8.

Sinem Salman, AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2018).  Effect of Particle Size and
Brewing Time on the Amount of Bioactive Compounds in Black Tea Infusıon.  3rd international
congress on food technology (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043571)

9.

AZARABADİ NEGİN, TEPE BEGÜM, TEPE TOLGA KAĞAN (2021).  Safranda Yeni Bir Trend
Emülsiyon ve Enkapsülasyon Teknolojisi.  2nd International Conference on Access to Recent
Advances in Engineering and Digitalization (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7043563)

10.

Tepe Begüm, AZARABADİ NEGİN, TEPE TOLGA KAĞAN (2021).  Farklı Sürelerde Uygulanan
Ultrases Ön İşleminin Muz Dilimlerinin Kuruma Hızı ve Rehidrasyon Kapasitesi Üzerine Etkisi.
IOCENS'21 (Özet Bildiri/Sözlü Sunum)(Yayın No:7137400)

11.

E. Ulusal bilimsel toplantılarda sunulan ve bildiri kitaplarında basılan bildiriler:

1. SİNEM SALMAN, AZARABADİ NEGİN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2016).  Türk Çay Filizlerinin Bazı Fizikse
Özellikleri.  Türkiye 12. Gıda Kongresi (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043612)

2. AZARABADİ NEGİN, SİNEM SALMAN, ÖZDEMİR FERAMUZ (2016).  İran Safranı (Crocus sativus L.) ve
Çiçek Atıklarının Değerlendirilmesi.  Türkiye 12. Gıda Kongresi (Özet Bildiri/Poster)(Yayın No:7043616)

Sertifika

E-EĞİTİCİNİN EĞİTİMİ, E-EĞİTİCİNİN EĞİTİMİ, 2020, Sertifika, 17.07.2020 -26.07.2020 (Ulusal)
39697

1

İş Sağlığı ve Güvenliği, Temel Eğitim Belgesi, 2020, Sertifika, 13.03.2020 -19.05.2020 (Ulusal)
39697

2

Strenghening Quality Inforastructure in Turkey Project-TR0702.12.01/001, Measurement Uncertainty
for Testing Laboratories accredited under the Standard ISO 17025, 2011, Sertifika, 23.06.2011 -
24.06.2011 (Uluslararası)

39697
4

Strenghening Quality Inforastructure in Turkey Project-TR0702.12.01/001, Accreditation Standard ISO
17025 (Basic Training with respect to laboratories from universities), 2011, Sertifika, 20.06.2011 -
21.06.2011 (Uluslararası)

39697
3

Seminer

Shimadzu'dan ileri Teknolojiler Semineri, Shimadzu'dan ileri Teknolojiler Semineri, 2016, Seminer,
26.05.2016 -26.05.2016 (Ulusal)

39697
6

Ultra Fast Likit Kromatografi- Kolonlar ve İleri Uygulama Teknikleri Semineri, Ultra Fast Likit
Kromatografi- Kolonlar ve İleri Uygulama Teknikleri Semineri, 2010, Seminer, 01.06.2010 -01.06.2010
(Ulusal)

39697
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